
Entrée / Plat / Dessert

Entrée / Plat

Plat / Dessert

Plat unique

Plat végétarien

Côté bistrot la semaine
(sauf le vendredi soir, samedi, dimanche et jour férié) 

NOS FORMULES :
LORETTE - 38,00 €

VICTOIRE - 32,00 € 

ARMISTICE - 29,00 €

SOUVENIR - 23,00 €

14-18 - 23,00 €

Les allergènes sont à votre disposition sur demande
Toutes nos viandes et volailles sont d’origine française, EU.

ENTRÉES (au choix) - 16,00 € * :

Velouté de carottes cardamome
Oeuf mollet au chorizo
Endive gratinée au maroilles, julienne de cochon
Rillettes de truite de Loos-en-Gohelle

PLATS (au choix) - 23,00 € * :
Filet mignon de porc à la vanille
Bavette à l'échalote garniture de saison
Pavé de saumon à la plancha, beurre à l'aneth
Curry de légumes

DESSERTS (au choix)  - 9,50 €* :
La tarte tatin
le chou Profiterole
Oeuf à la neige
Chariot de fromages

Les suggestions du chef

Prix nets TTC - service compris - hors boissons
*Plat unique



Côté Restaurant

Entrée / Plat / Dessert

(du vendredi soir au dimanche midi)

NOS FORMULES :

 MÉMORIAL - 47,00 €

2 Entrées / Plat / Dessert
 LIBERTÉ - 57,00 €

Les allergènes sont à votre disposition sur demande
Toutes nos viandes et volailles sont d’origine française, EU.

ENTRÉES (Au choix) - 19,00 € * :
Tataki de truite de Loos en Gohelle, pomme granny, céleri branche,
gel citron aneth
Cannelloni de ris de veau et morilles sauce suprême
Foie gras poêlé, pomme caramélisée, miel et thym
Velouté de carottes cardamome, croustillant noisette

PLATS (au choix) - 28,00 € * :
Le turbot, carottes fondantes, beurre blanc aux agrumes
Pavé de veau aux morilles, chou kale frit, brocolettis
Magret de canard, palet de radis noir, rattes du Touquet, jus au miel
Curry de légumes, burrata

DESSERTS (au choix)  - 9,50 €*:
Poire belle hélène, glace vanille
Blinis de pomme caramélisée
Soupe de kiwi glacée, espuma hibiscus
Chariot de fromages

Les suggestions du chef

Prix nets TTC - service compris - hors boissons
*Plat unique

Plat / Dessert
ALLIANCE SUCRÉE - 36,00€

Entrée / Plat
ALLIANCE SALÉE - 40,00€


